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Der Hopfenlehrpfad

Ein Lehrgang durch den Hopfengarten er-
klart, wie die P¥anze wachst.

Ein kiihles Bier ist ja eine feine Sache. Aus
Hopfen wird es gemacht, meint man.
Falsch! Der Hopfen ist lediglich die Wiirze im
Bier, bitter zwar, aber essentiell.

Dies und weiteres wissenswertes, zum Bei-
spiel wie die hochrankigen Doldenp*¥anzen
gezogen und gep*¥egt werden, kann man er-
fahren bei einem Aus*ug im Hopfengarten.

Weil sich Konsumentinnen und Konsumenten heutzutage mehr
und mehr dafiir interessieren, woher etwas kommt, das sie
essen und trinken, haben wir in unseren Hopfengarten einen
spannenden Hopfenlehrpfad integriert. Informationstafeln ver-
anschaulichen alles, was man Uber den Hopfen wissen will.
Etwa welche Krankheiten und Schadlinge die natirlichen Fein-
de des Hopfens sind. Oder, besonders interessant im Hinblick
aufs schmackhafte Bier, wie die Hopfen geerntet, getrocknet
und bonitiert werden. Ausfliigler kénnen sich selber auf dem
Feld orientieren oder sich, wenn ihnen das lieber ist, von uns
fihren lassen (Anmeldung erforderlich).

Da die Fiihrung erfahrungsgemass Appetit weckt, kann man
sich auf unserem Hof auch verpflegen und Bier, Wein, Likor
und Schnaps degustieren.

Der Hopfenlehrpfad ist von April bis Oktober tdaglich gedffnet.
Ideal fiir Wandergruppen, Familien, Vereine, Firmenanldasse und zur Weiterbil-
dung

Angebot:

« Ausflihrlicher Rundgang im Hopfengarten

+ Kurze Erlauterung der Braustube, Hausbier

« Dazu frisches Treberbrétli

. Degustation und Erlauterung der Hofprodukte

Zeitbedarf:
« 45 Min. flir den Hopfenlehrpfad
« 45 Min. Erlduterung Braustube, Degustation der Hofprodukte und Beantwortung von Fragen

Inbegriffen:

« FOhrung durch den Hopfenlehrpfad

. Degustation der Hofprodukte

« Treberbrétli, Hausbier, Mineralwasser oder Siissmost
« 1 Degustationsglas als Souvenir

Preis: Fr. 17.00 pro Person, unter 10 Personen: Fr. 170.00 pro Gruppe
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Heilpflanze Hopfen

In diesem Seminar erfahren Sie viel Wissenswertes Gber

den Hopfen als Heilpflanze. Nebst Fiihrung und Theorie,

kénnen Sie in diesem Seminar selber einen Hopfen-Krau-
tertee zusammenstellen.

Angebot:
Ausfihrlicher Rundgang im Hopfengarten

Kurze Erlduterung der Brauerei, dazu Hausbier, Min.,
Siissmost und frisches Treberbrotli

+ Viel Wissenswertes (iber den Hopfen als Heilpflanze

Herstellung eines Hopfen-Krauter Tees flir den person-
lichen Gebrauch

Degustation und Erlduterung der Hopfenspezialitdten

Zeitbedarf:
+ 45 Min. fiir den Hopfenlehrpfad

+ 30 Min. fiir die Erlduterung der Brauerei

+ 45 Min. fiir ausfiihrliche Erlduterung tiber den Hopfen
als Heilpflanze und herstellen eines Hopfen-Krauter
Tees

+ 15 Min. fiir die Degustation der Hofprodukte und Be-
antwortung von Fragen

Inbegriffen:

« Ausflhrlicher Rundgang im Hopfengarten

+ Degustation der Hofspezialitdten

+ Material und Herstellung des Hopfen-Krduter Tees

« Treberbroétli, Bier, Mineral, Stissmost

« Ausflihrliche Dokumentation zur ,Heilpflanze Hopfen"

Preis: Fr. 25.00 pro Person, unter 10 Personen: Fr. 250.00 pro Gruppe
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