
Der Hopfenlehrpfad
Ein L e hrg ang  d urc h d e n Ho p fe ng art e n e r-
klärt , wie  d ie  P‡anz e  wäc hs t .
E in kühle s  B ie r is t  ja  e ine  fe ine  S ac he . A us  
Ho p fe n wird  e s  g e m ac ht , m e int  m an.
Fals c h! D e r Ho p fe n is t  le d ig lic h d ie  W ürz e  im  
B ie r, b it t e r z war, ab e r e s s e nt ie ll.

D ie s  und  we it e re s  wis s e ns we rt e s , z um  Be i-
s p ie l wie  d ie  ho c hrankig e n D o ld e np ‡anz e n 
g e z o g e n und  g e p ‡e g t  we rd e n, kann m an e r-
fahre n b e i e ine m  A us ‡ug  im  Ho p fe ng art e n.

Weil sich Konsumentinnen und Konsumenten heutzutage mehr 
und mehr dafür interessieren, woher etwas kommt, das sie 
essen und trinken, haben wir in unseren Hopfengarten einen 
spannenden Hopfenlehrpfad integriert. Informationstafeln ver-
anschaulichen alles, was man über den Hopfen wissen will. 
Etwa welche Krankheiten und Schädlinge die natürlichen Fein-
de des Hopfens sind. Oder, besonders interessant im Hinblick 
aufs schmackhafte Bier, wie die Hopfen geerntet, getrocknet 
und bonitiert werden. Ausflügler können sich selber auf dem 
Feld orientieren oder sich, wenn ihnen das lieber ist, von uns 
führen lassen (Anmeldung erforderlich).
Da die Führung erfahrungsgemäss Appetit weckt, kann man 
sich auf unserem Hof auch verpflegen und Bier, Wein, Likör 
und Schnaps degustieren.

D e r Ho p fe nle hrp fad  is t  v o n A p ril b is  O kt o b e r t äg lic h g e ö ffne t .
Id e al für W and e rg rup p e n, Fam ilie n, V e re ine , F irm e nanläs s e  und  z ur W e it e rb il-
d ung

A ng e b o t :
• Ausführlicher Rundgang im Hopfengarten
• Kurze Erläuterung der Braustube, Hausbier
• Dazu frisches Treberbrötli
• Degustation und Erläuterung der Hofprodukte

Ze it b e d arf :
• 45 Min. für den Hopfenlehrpfad
• 45 Min. Erläuterung Braustube, Degustation der Hofprodukte und Beantwortung von Fragen

Inb e g rif fe n:
• Führung durch den Hopfenlehrpfad
• Degustation der Hofprodukte
• Treberbrötli, Hausbier, Mineralwasser oder Süssmost
• 1 Degustationsglas als Souvenir

Pre is : Fr. 17.00 pro Person, unter 10 Personen: Fr. 170.00 pro Gruppe
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Heilpflanze Hopfen
In diesem Seminar erfahren Sie viel Wissenswertes über 
den Hopfen als Heilpflanze. Nebst Führung und Theorie, 
können Sie in diesem Seminar selber einen Hopfen-Kräu-
tertee zusammenstellen.

A ng e b o t :
• Ausführlicher Rundgang im Hopfengarten

• Kurze Erläuterung der Brauerei, dazu Hausbier, Min., 
Süssmost und frisches  Treberbrötli

• Viel Wissenswertes über den Hopfen als Heilpflanze

• Herstellung eines Hopfen-Kräuter Tees für den persön-
lichen Gebrauch

• Degustation und Erläuterung der Hopfenspezialitäten

Ze it b e d arf :
• 45 Min. für den Hopfenlehrpfad
• 30 Min. für die Erläuterung der Brauerei
• 45 Min. für ausführliche Erläuterung über den Hopfen 

als Heilpflanze und herstellen eines Hopfen-Kräuter 
Tees

• 15 Min. für die Degustation der Hofprodukte und Be-
antwortung von Fragen

Inb e g rif fe n:
• Ausführlicher Rundgang im Hopfengarten
• Degustation der Hofspezialitäten
• Material und Herstellung des Hopfen-Kräuter Tees
• Treberbrötli, Bier, Mineral, Süssmost
• Ausführliche Dokumentation zur „Heilpflanze Hopfen“

Pre is : Fr. 25.00 pro Person, unter 10 Personen: Fr. 250.00 pro Gruppe

www.hopfentropfen.ch 
 Der Hopfenlehrpfad

Hopfentropfen - Brigitte und Markus Reutimann - Kollbrunn - 8476 Unterstammheim - 052 745 27 19 - reutimann@hopfentropfen.ch

http://www.hopfentropfen.ch
http://www.hopfentropfen.ch

